
  
Kürbis-Zeit 

 

 

FÜR DEN ANFANG 
 

Gin Wild Berry 
 Je 0,3L | je 9,50 € 

 
 
 

Kürbiscremesuppe  6,90 € 
  Wahlweise mit Serranochips  +1,50 €     

 
 
 

HAUPTGERICHTE 
 

Schweinefilet mit Kürbiskruste 
KrokeƩen | Bratenjus     21,90 € 

 
 

Kürbis-Pasta 
Penne mit Kürbiscremesoße    13,90 € 

 
 

Speeter`s Wildgulasch 
Kartoffelkrapfen| Preiselbeerbirne     24,90 € 

 
 

Kürbis-Flammkuchen 
Mit Kürbiswürfeln | Schafskäse | Creme  17,90 € 

 
Ganze Forelle gebraten 

Salzkartoffeln | MandelbuƩer  22,90 
 
 

SÜßER ABSCHLUSS 
 

Omas Apfelstrudel mit Rosinen 
Vanille-Eis | Sahne  8,90   

 

 

Unsere Empfehlungen sind teilweise zeitlich begrenzt und nur verfügbar solange der Vorrat reicht. Preise in EUR inkl. Steuern 



Preise in Euro inkl. Steuern, weitere Hinweise zu Unverträglichkeiten siehe letzte Seite

Vorspeisen und Salate
Leberknödelsuppe  H	 6.90 
Leberknödel | Rinderkraftbrühe | Petersilie

«Omá s Grumbeersubb»  F-H-I-N    Veggie
	 6.90 

Samtige Kartoffelsuppe nach altem Hausrezept

Schafskäse überbacken  F-N    Veggie 	 14.90 
Tomaten | Zwiebeln | Peperoni | Oliven | Olivenöl | Rustico-Baguette

Lachsrösti  C-F-G-N	 16.90 
Räucherlachs | Kartoffelrösti | Kräuter-Limonencrème |  
Salatbouquet | geröstete Sonnenblumenkerne

Speeters Riesengarnelen  8-A	 16.90
Garnelen | rote Zwiebeln | Butter | Riesling 

Kleiner, bunter Beilagensalat 8-N-I    Veggie
	 5.50 

Gartensalat | Karottensalat | Kirschtomaten | Honigsenf und Vinaigrette 
Krautsalat | Croûtons

Wurstsalat mit Pommes Frites  N-I-B-1	 13.90 
Lyoner | Zwiebeln | Essiggurken | Senf | Petersilie | Pommes Frites
wahlweise mit Emmentaler	 14.90

Großer gemischter Salat (Honigsenf und Vinaigrette)	
wahlweise: 

mit Hähnchenbrust	 16.90

mit kleinem paniertem Schnitzel 1-B-F-I-N 	 16.90

mit Rumpsteakstreifen	 18.90

mit 4 Riesengarnelen 8-A	 18.90

Zur Suppe und zum Salat servieren  

wir Ihnen frisches Rustico-BaguetteN



Preise in Euro inkl. Steuern, weitere Hinweise zu Unverträglichkeiten siehe letzte Seite

 

Dry Age Specials 
(Garstufen: rare, medium oder well done)

Black Angus Rumpsteak (250 g Rohgewicht) 	 29.90 

Black Angus Rinderfilet (250 g Rohgewicht)	 35.90

Zu unseren DRY AGE SPECIALS reichen wir Grillgemüse 8 der Saison, 
Pommes Frites oder Bratkartoffeln  
Kräuterbutter 8 oder grüne Pfeffersoße 8-F-I-N

Argen- 
tinisches

Rind

Für bekennende  
F le isch l iebhaber

Preise in Euro inkl. Steuern, weitere Hinweise zu Unverträglichkeiten siehe letzte Seite



Speeters Lieblinge
Schnitzel «Wiener Art»  1-8-B-F-I-N  	 18.90 
Schweinelachs | Panko | Pommes Frites | kleiner bunter Salat

Cordon Bleu vom Schwein 1-8-B-F-I-N 	 21.90 
Schweinelachs | Emmentaler Käse | Kochschinken | Panko | Pommes Frites | kleiner bunter Salat

Pfälzer Teller  8-B-F-H-I-N   
Metzgerei

     	 18.90 
1 Pfälzer Bratwurst | 1 Leberknödel | 1 Saumagen «Klassik» |  
Rieslingkraut | Kartoffelstampf | Bratenjus

1 Paar Pfälzer Leberknödel  8-B-F-H-I-N   
Metzgerei

	 16.90 
Rieslingkraut | Kartoffelstampf | Bratenjus 

1 Paar Pfälzer Bratwürste  8-B-F-H-I-N   
Metzgerei

	 15.90 
Grobe Wurst (Schwein) | Rieslingkraut | Kartoffelstampf | Bratenjus 

Saumagenteller «Klassik» 8-B-F-H-I-N  
Metzgerei

	 17.90 
Saumagen Klassik | Rieslingkraut | Kartoffelstampf | Bratenjus 

Pfälzer Tafelspitz  B-F-H-I-N   (Auf Wunsch geriebener Meerrettich)	 19.90 
Gekochtes Rindfleisch | Kartoffelstampf | Meerrettichsoße | Preiselbeeren 

Hausgemachte Pfälzer «Fleeschknepp»  B-F-H-I-N  (Auf Wunsch geriebener Meerrettich)	 16.90 
Fleischklöße aus Schweinefleisch | Kartoffelstampf | Meerrettichsoße

Bauernkotelett mit Kräuterkruste N	 24.90 
Schweinekotelett | Kräuter | Bratkartoffeln | grüne Bohnen

«Pfälzer Winzersteak» I	 19.90
Schweinesteak | Bratkartoffeln | Grüne Bohnen | Schmorzwiebeln

noch mehr Speeters Lieblinge .... 
Kalbsleber  8-B-E-F-H-N 	 23.90 
Zwiebeln | Apfel | Bratenjus | Kartoffelstampf 

Roastbeef mit Bratkartoffeln  B-F  	 19.90 
Rosa gebratenes Roastbeef | Remoulade | Bratkartoffeln

Metzgerei Hambel  
Metzgerei

 
Die Ware für unsere Pfälzer Gerichte erhalten wir  
von einem der besten Metzger in der gesamten  
Bundesrepublik („Der Feinschmecker“ 05/2023)
Der Saumagen ist ein klassisches Pfälzer Gericht  
bestehend aus Brät, Schweinefleisch, Kartoffeln  
und wird in einem Schweinemagen gegart.

Preise in Euro inkl. Steuern, weitere Hinweise zu Unverträglichkeiten siehe letzte Seite



Fisch und Meer
Zanderfilet auf der Haut gebraten  8-C-F-N	 25.90 
Grüne Bohnen | Kartoffelstampf 

Lachs auf der Haut gebraten  8-C-F-N  	 28.90 
Bratkartoffeln | Dillsoße

Veggie 
Flammkuchen vegetarisch  F-N    Veggie

	 14.90 
Paprika | Zwiebeln | Schafskäse | Schmand | Gewürze 

Penne Pesto  8-F-N      Veggie
	 16.90 

Grünes Pesto | Pinienkerne | Parmesan

Ofenkartoffel mit Kräuterquark  8-F    Veggie
	 10.90 

Schnittlauch

Speeters Pfälzer Flammkuchen Spezialitäten 
Flammkuchen Bratwurst  F-N   

Metzgerei

  	 13.90 
Schmand | rote Zwiebeln | Bratwurst | Rieslingkraut | Käse

Flammkuchen Saumagen  F-N   
Metzgerei

	 14.90 

Schmand | rote Zwiebeln | Saumagen | Rieslingkraut | Käse

Extra Beilagen
Kleiner bunter Beilagensalat   	 5.90

Grillgemüse    	 4.90

Kartoffelstampf  	 4.00

Bratkartoffeln mit oder ohne Speck	 5.90

Pommes Frites	 4.00

Süßkartoffel-Pommes	 4.00

Wedges	 4.00

Kräuterbutter	 1.50

Preise in Euro inkl. Steuern, weitere Hinweise zu Unverträglichkeiten siehe letzte Seite



Preise in Euro inkl. Steuern, weitere Hinweise zu Unverträglichkeiten siehe letzte Seite

 

We love         Burger
Speeters Burger  8-B-F-I-J-N 
Du hast die Wahl: 

 
zwischen Rinderpatty oder Hähnchenbrust 
Bacon | Tomate | Preiselbeeren | Cheddar | Salat | BBQ-Soße1-2-4

Dip 
oder Sour Cream 
mit Ketchup/Majo 2 
oder Sweet Chilli 1-2-4

18.90 €

Beilage 
mit Pommes Frites	
oder Wedges 
oder Süßkartoffel-Pommes



 

Preise in Euro inkl. Steuern, weitere Hinweise zu Unverträglichkeiten siehe letzte Seite

Erdbeere	 Vanille	 Schokolade 
Haselnuss	 Honig-Mandel	 Pistazie 
Engelblau	 Bienenstich	 Black-Spider

Unsere Eissorten F

Unsere Secco-Sorbetsorten

... auch to go

7.90 €

große Kugel je 2.30 €

Sahne gibts gratis

Unser Eis-Sortiment wird nach  
traditionell-italienischem Rezept 
in einer kleinen Eismanufaktur 
hergestellt. Ohne Konservie-
rungsstoffe, künstliche Aromen 
und ausserdem glutenfrei.

Desserts und Eis  (Alle Desserts sind auf der Grundlage von Vanillezucker)

Tiramisu  8-9-F-N	 7.90 
Löffelbiskuit | Mascarpone | Espresso | Amaretto | Kakaopulver

Schokotarte mit flüssigem Kern  8-E-F-G-N	 8.90 
Vanille-Eis | Früchte der Saison | Schoko-Crumble

Mango Panna-Cotta  8-F	 7.90 
Sahne | pürierte Mangosoße | Kardamom | Vanille

Süßer Flammkuchen  8-F-N	 8.90 
Apfel | Zimt | Schmand

Himbeere	 Zitrone	 Mandarine	 Mango Auf Wunsch auch alkoholfrei



Bei Speeter haben Sie die beste Location mit den  
verschiedensten Räumlichkeiten. Sie haben Geburtstag?  
Sie möchten heiraten? Ihre Kinder haben Kommunion/ 
Konfirmation? Oder ein Firmenjubiläum steht an?  
FEIERN SIE DOCH BEI UNS! Sie haben die Ideen und 
wir setzen Ihre Feier um.

Je nach Bedarf können wir für Sie Veranstaltungen im 
großen und kleinen Rahmen organisieren und planen.  
Die gastronomischen Möglichkeiten hierfür sind vielfältig: 
Ob Essen à la carte oder ein vorher abgestimmtes Buffet 
Sie haben die Wahl. Und Ihr Ass im Ärmel! Ihre Gäste 
können direkt im Hotel gegenüber übernachten. 

um es nicht zu feiern.
Das Leben ist zu kurz, 

Was erwarten Sie, wenn Sie an eine rundum gelungene  
Tagungsveranstaltung denken? Besten Komfort, pro- 
fessionelles, technisches Equipment und eine einladende  
Atmos phäre zum Ankommen und sich wohlfühlen?  
DANN SIND SIE BEI UNS GENAU RICHTIG!

Wir bieten Ihnen drei verschiedene Tageslichträume zur  
Auswahl – komplett abdunkelbar und ausgestattet mit  
modernster Tagungstechnik wie Beamer, Flipcharts etc.  
Im Raum «Mandelblüte» erwartet Sie ein riesiger 75 Zoll 
Ultra HD TV sowie ein Smart Flip-Board (65 Zoll). 
Kostenloses WLAN ist im gesamten Haus verfügbar.

Ruhe- und Lesezonen im Haus sorgen für effektives  
Arbeiten.

Fragen Sie nach unseren Firmenpreisen und Tagungs- 
pauschalen mit entsprechender Verpflegung.

feiern, sondern auch tagen.

Wie klingt das für Sie?

Bei uns können Sie nicht nur    

 Smart Flip-Board (65 Zoll)

 Ultra HD TV (75 Zoll)



Feiern Sie unvergessliche Momente – bei uns im  
stilvollen Ambiente! 
 
Wir bieten den perfekten Rahmen für Ihre Familien-, oder 
Firmenfeier. Genießen Sie gemeinsam kostbare Zeit bei 
einem festlich gedeckten Tisch, kulinarischen Genüssen 
und herzlicher Gastfreundschaft. 
 
Unser Restaurant bietet Raum für kleine und größere 
Gesellschaften, individuell abgestimmte Menüs und eine 
liebevolle Atmosphäre, in der sich alle Genera- 
tionen wohlfühlen. 
 
Reservieren Sie jetzt Ihren Wunschtermin und feiern Sie 
unbeschwert mit Ihren Liebsten! Bei uns können Ihre  
Gäste nicht nur feiern, sondern sogar schlafen.
 
Kontaktieren Sie uns rechtzeitig. Wir organisieren persön-
lich mit Ihnen Ihre ganz individuelle Feier.

Hotel Restaurant Speeter  
Leistadter Straße 11 | 67273 Weisenheim am Berg | 

Tel. 06353/9366-166 | www.hotel-speeter.de



Gutscheine
Verschenken Sie ein Stück Pfalz.
Sie suchen ein passendes Geschenk für Ihre Liebsten, Verwandten,  
Bekannten oder Kollegen? Verschenken Sie doch ein Stück Pfalz. 

Unsere Gutscheine können zu jedem Anlass verschenkt werden  
und sind sowohl für das Hotel als auch für das Restaurant einlösbar. 

Wie wäre es mit einem Wochenende in der Pfalz? Einem Familien- 
essen oder einem Dinner zum Jahrestag? Sie haben die Wahl zwischen 
sieben Motiven in einem modernen, quadratischen Design. 

Auf der Innenseite des Gutscheins können Sie eine persönliche  
Nachricht schreiben. Dann einfach in den mitgelieferten, trans- 
parenten Umschlag eintüten – fertig. Danach Spaß haben beim 
Freude schenken.

Die Gutscheine sind im Restaurant und im Hotel erhältlich. Sie können  
uns auch gerne anrufen.

Für was Sie sich auch entscheiden – wir freuen uns,  
Sie bei uns als Gast begrüßen zu dürfen.

Ihr Hotel Restaurant Speeter-Team

Der leckerste 
Speisefisch  

ist der Steak.

Restaurant Speeter
Leistadter Straße 11 | 67273 Weisenheim am Berg | Tel.: 06353/9366-166 

E-Mail: restaurant@hotel-speeter.de | www.restaurant-speeter.de

Küchenzeiten
MO bis FR 11.30 bis 14.00 Uhr und 17.00 bis 21.00 Uhr

SA/SO/Feiertag 11.30 bis 21.00 Uhr durchgehend

Ä GLAS  
OHNE 
DUBBE
IS WIE´N 
FISCH
OHNE 
SCHUPPE.

Restaurant Speeter
Leistadter Straße 11 | 67273 Weisenheim am Berg | Tel.: 06353/9366-166 

E-Mail: restaurant@hotel-speeter.de | www.restaurant-speeter.de

Küchenzeiten
MO bis FR 11.30 bis 14.00 Uhr und 17.00 bis 21.00 Uhr

SA/SO/Feiertag 11.30 bis 21.00 Uhr durchgehend

Herzlichen
 Glückwunsch

Restaurant Speeter
Leistadter Straße 11 | 67273 Weisenheim am Berg | Tel.: 06353/9366-166 

E-Mail: restaurant@hotel-speeter.de | www.restaurant-speeter.de

Küchenzeiten
MO bis FR 11.30 bis 14.00 Uhr und 17.00 bis 21.00 Uhr

SA/SO/Feiertag 11.30 bis 21.00 Uhr durchgehend

Restaurant Speeter
Leistadter Straße 11 | 67273 Weisenheim am Berg | Tel.: 06353/9366-166 

E-Mail: restaurant@hotel-speeter.de | www.restaurant-speeter.de

Küchenzeiten:
MO bis FR 11.30 bis 14.00 Uhr und 17.00 bis 21.00 Uhr

SA/SO/Feiertag 11.30 bis 21.00 Uhr durchgehend

A� es 
zum
Lie� 

Mu� ertagzumMu� ertagzum A� es 
zum

Lie� 

Mu� ertag

Merry 
    Christmas



Sollten Sie Unverträglichkeiten oder Allergien haben, bitten wir Sie, uns unbedingt vorab zu  
informieren. Wir übernehmen keine Verantwortung für lebensbedrohliche Reaktionen durch  
Lebensmittel-Unverträglichkeiten.

Aufgrund unserer Speisekarte, Logistik und personellen Gegebenheiten können wir leider keine  
Rücksicht auf individuelle Intoleranzen oder allergische Reaktionen nehmen.

Kennzeichnungen 
  1	 mit Farbstoff(en) 
  2	 mit Konservierungsstoff(en)
  3	 mit Antioxidationsmittel 
  4	 mit Geschmacksverstärker(n) 
  5	 mit Schwefeldioxid
  6	 mit Schwärzungsmittel
  7	 mit Phosphat
  8	 mit Milcheiweiß
  9	 koffeinhaltig
10	 chininhaltig
11	 gewachst
12	 mit Taurin
13	 enthält eine Phenylalaninquelle
14	 mit Süßungsmittel

Allergene
A	� Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
B	 Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse
C	� Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse
D	� Erdnüsse und daraus gewonnene Erzeugnisse
E	� Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse
F	� Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (einschließlich Laktose)
G	�� Schalenfrüchte erwähnt 

Mandeln, Haselnüsse, Walnüsse, Kaschunüsse, Pecanüsse, Paranüsse,  
Pistazien, Macadamia- oder Queenslandnüsse, sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

H	� Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse
I	� Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
J	� Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
K	� Schwefeldioxid und Sulfite in Konzentrationen von mehr  

als 10 mg/kg oder 10 mg/Liter
L	� Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse
M	� Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
N	 Glutenhaltiges Getreide


