Zur Suppe und zum Salat servieren

VOfSpEisen und Salate wir Ihnen frisches Rustico-Baguette"

Leberknddelsuppe "
Leberknddel | Rinderkraftbrihe | Petersilie

«0ma’s Grumbeersubb» ™!
Samtige Kartoffelsuppe nach altem Hausrezept

Schafskase iiberbacken ™
Tomaten | Zwiebeln | Peperoni | Oliven | Olivendl | Rustico-Baguette

Lachsrosti "
Réucherlachs | Kartoffelrdsti | Krduter-Limonencreme |
Salatbouquet | gerdstete Sonnenblumenkerne

Speeters Riesengarnelen *
Garnelen | rote Zwiebeln | Butter | Riesling

Kleiner, bunter Beilagensalat "
Gartensalat | Karottensalat | Kirschtomaten | Honigsenf und Vinaigrette
Krautsalat | Cro(tons

Wurstsalat mit Pommes Frites """

Lyoner | Zwiebeln | Essiggurken | Senf | Petersilie | Pommes Frites
wahlweise mit Enmentaler

GrOBer gemiSChter Salat (Honigsenf und Vinaigrette)

wahlweise:

mit Hahnchenbrust

mit kleinem paniertem Schnitzel **
mit Rumpsteakstreifen

mit 4 Riesengarnelen &

Preise in Euro inkl. Steuern, weitere Hinweise zu Unvertraglichkeiten siehe letzte Seite

6.90

6.90

14.90

16.90

16.90

550

13.90

14.90

16.90
16.90
18.90
18.90



Zu unseren Pfifferling-Gerichten
empfielt unser Serviceteam
Chardonnay

Vorspeisen

Pfifferlingcremesuppe '
Pfifferlingeinlage | Sahne | frisches Rustico-Baguette 790

Wildkrautersalat mit gebratenen Pfifferlingen und Zwiebeln *" 16.90
Honigsenf und Vinaigrette | frisches Rustico-Baguette

Hauptgerichte

Serviettenknddel mit Pfifferlingrahm ***"
Sahne | Petersilie

Flammkuchen mit Pfifferlingen **'
Schmand | rote Zwiebeln | Pfifferlinge | Kése

Saumagen «Pfifferling» ™ ﬂm&/
Saumagen mit Pfifferlingen | Kartoffelstampf |
Rieslingkraut | Bratensol3e

Schnitzel mit Pfifferlingen ***"
Paniertes Schweineschnitzel | Pfifferlingsrahm | Pommes Frites




= Dry Age Specials ==

(Garstufen: rare, medium oder well done) ==

== Black Angus Rumpsteak (250 g Rohgewicht) 29.90 =
; E Black Angus Rinderfilet (250 g Rohgewicht) 35.90 =

—— Zu unseren DRY AGE SPECIALS reichen wir Grillgemiise ° der Saison, *%
' Pommes Frites oder Bratkartoffeln ==
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Krauterbutter ° oder griine Pfeffersoe e
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Speeters Lieblinge

Schnitzel «<Wiener Art» &N

Schweinelachs | Panko | Pommes Frites | kleiner bunter Salat

Cordon Bleu vom Schwein ™"
Schweinelachs | Emmentaler Kése | Kochschinken | Panko | Pommes Frites | kleiner bunter Salat

- RUELHI Metzgerei Metzgerei
Pfalzer Teller """ 7%%‘3{ . Metzgerei Hambel Homdet
1 Pfalzer Bratwurst | 1 Leberknddel | 1 Saumagen «Klassik» | | Die Ware fiir unsere Pfalzer Gerichte erhalten wir
Rieslingkraut | Kartoffelstampf | Bratenjus von einem der besten Metzger in der gesamten
Bundesrepublik (,Der Feinschmecker” 05/2023)

. . BB Metzgere] Der Saumagen ist ein klassisches Pfélzer Gericht
1Paar Pfalzer Leberknodel ”MM bestehend aus Brat, Schweinefleisch, Kartoffeln

Rieslingkraut | Kartoffelstampf | Bratenjus und wird in einem Schweinemagen gegart.

Metzgerei

1Paar Pfalzer Bratwiirste **""" f/m&ef
Grobe Wurst (Schwein) | Rieslingkraut | Kartoffelstampf | Bratenjus

Saumagenteller «Klassik» **""" ’q bwdel
Saumagen Klassik | Rieslingkraut | Kartoffelstampf | Bratenjus

Pfilzer Tafelspitz > (Auf Wunsch geriebener Meerrettich)
Gekochtes Rindfleisch | Kartoffelstampf | MeerrettichsoBe | Preiselbeeren

Hausgemachte Pfélzer «Fleeschknepp» “***" (Auf Wunsch geriebener Meerrettich)

FleischkloBe aus Schweinefleisch | Kartoffelstampf | MeerrettichsoRe

Bauernkotelett mit Krauterkruste "
Schweinekotelett | Krauter | Bratkartoffeln | griine Bohnen

«Pfalzer Winzersteak» '
Schweinesteak | Bratkartoffeln | Griine Bohnen | Schmorzwiebeln

noch mehr Speeters Lieblinge ... <

Kalbsleber &8EFHN
Zwiebeln | Apfel | Bratenjus | Kartoffelstampf

Roastbeef mit Bratkartoffeln **
Rosa gebratenes Roastbeef | Remoulade | Bratkartoffeln

Preise in Euro inkl. Steuern, weitere Hinweise zu Unvertraglichkeiten siehe letzte Seite

18.90

2190

18.90

16.90

1590

1790

19.90

16.90

2490

19.90

2390

19.90



Fisch und Meer

Zanderfilet auf der Haut gebraten ®¢*"
Grline Bohnen | Kartoffelstampf

Lachs auf der Haut gebraten *¢*"
Bratkartoffeln | DillsoBe

Veggie

Flammkuchen vegetarisch ™"
Paprika | Zwiebeln | Schafskése | Schmand | Gewiirze

Penne Pesto "
Grlines Pesto | Pinienkerne | Parmesan

Ofenkartoffel mit Krauterquark °F
Schnittlauch

Speeters Pfalzer Flammkuchen Spezialitaten

Metzgerei
Flammkuchen Bratwurst ' 7jamdel
Schmand | rote Zwiebeln | Bratwurst | Rieslingkraut | Kase

Metzgerei,

Flammkuchen Saumagen ™" #MM
Schmand | rote Zwiebeln | Saumagen | Rieslingkraut | Kase

Extra Beilagen

Kleiner bunter Beilagensalat
Grillgemuse

Kartoffelstampf

Bratkartoffeln mit oder ohne Speck
Pommes Frites
SuBkartoffel-Pommes

Wedges

Krauterbutter

Preise in Euro inkl. Steuern, weitere Hinweise zu Unvertraglichkeiten siehe letzte Seite

2590

2890

14.90

16.90

10.90

13.90

1490

5.90
4.90
4,00
5.90
4,00
4,00
4,00
150
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WE LOVE @ BURGER

SPEEterS BurQEr 8-B-F-I-J-N
Du hast die Wahl:

zwischen Rinderpatty oder Hahnchenbrust 18.90 €
Bacon | Tomate | Preiselbeeren | Cheddar | Salat | BBQ-SoRe"™

Beilage Dip

mit Pommes Frites oder Sour Cream
oder Wedges mit Ketchup/Majo °
oder SiiBkartoffel-Pommes oder Sweet Chilli ™"



(Alle Desserts sind auf der Grundlage von Vanillezucker)

Tiramisu "
Loffelbiskuit | Mascarpone | Espresso | Amaretto | Kakaopulver

Schokotarte mit fliissigem Kern 8&F&!
Vanille-Eis | Friichte der Saison | Schoko-Crumble

Mango Panna-Cotta "
Sahne | pirierte MangosoBe | Kardamom | Vanille

SiiBer Flammkuchen &
Apfel | Zimt | Schmand

Erdbeere Vanille Schokolade

Haselnuss  Honig-Mandel Pistazie
Engelblau  Bienenstich Black-Spider

Sahne gibts gratis

Unsere Secco-Sorbetsorten  [[808

Himbeere Zitrone Mandarine Mango Auf Wunsch auch alkoholfrei

— ——Preisein Euro inkl. Stevern, weitere Hinweise zu Unvertraglichkeiten siehe letzte Seite

790

8.90

790

8.90




