
Preise in Euro inkl. Steuern, weitere Hinweise zu Unverträglichkeiten siehe letzte Seite

Kaffee und Tee
Tasse Kaffee	   3.20
Espresso 	   2.80
Espresso Macchiato	   3.20
Doppelter Espresso 	   4.50
Milchkaffee 	   4.00
Cappuccino	   4.30
Latte Macchiato	   4.90

Liköre
Kräuter 	  4 cl​​​​​	 5.00
Butter Scotch 	  ​4 cl​​​​​	 5.00​​
Erdbeer Chili	  ​4 cl​​​​​	 5.00​​
Haselnuss «süß»​	  4 cl​​​​​	 5.00 ​​
Baileys 	 4 cl	 5.00

Spirituosen 

Chardonnay Trester	  4 cl​​​​​	​ 5.00
Mirabellen Brand	  4 cl​​​​​	​ 5.00
Zwetschge	 4 cl​​​​​	​ 5.00
Obstler	  4 cl​​​​​	​ 5.00
Williams Christ​	  4 cl​​​​​	​ 5.00​​
Waldhimbeer Geist​ 	  4 cl​​​​​	​ 5.00
Palatinatus Single Malt Whisky,	  4 cl​​​​​	 5.50 
German oak
​Linie Aquavit 	 4 cl​​​​​	​ 5.00
Ramazotti 	 4 cl​​​​​	​ 5.00
Martini Bianco	 4 cl​​​​​	​ 5.00

Feinste Liköre, Schnäpse  
und Brände aus dem  
Herzen der Pfalz

Das Weingut Sippel inmitten des Weinortes  
Weisenheim am Berg blickt auf eine über  
350 Jahre alte Weinbaugeneration zurück.  
Seit Generationen erzeugen sie 100 % sorten- 
typische Weine. 

Zusätzlich betreiben sie eine hauseigene  
Destillerie, die sich ebenfalls in Weisenheim  
am Berg befindet. Hier brennen sie seit 1990  
edle Destillate aus eigenem Trester sowie  
aus handverlesenem und vollreifem Obst von  
heimischen Bauern. Die moderne Brenntechnik  
und das echte Handwerk ermöglichen die Her- 
stellung von Edelbränden von besonderer Güte. 

Neben klassischen Destillaten aus Trester,  
Williams Christ Birne, Mirabelle, haben sie sich 
auch auf Rum, Whisky und Gin spezialisiert.  
Feine Liköre und Spirituosen runden ihr hoch- 
prozentiges Sortiment ab.

koffeinfrei.
Tasse Heiße Schokolade	   4.00
verschiedene Teesorten	   3.00

auf Wunsch
mit Sojadrink



Preise in Euro inkl. Steuern, weitere Hinweise zu Unverträglichkeiten siehe letzte Seite

ALKOHOLFREIE GETRÄNKE	 0,2 l 	 0,4 l 
Pepsi Cola2,5,6,7,11 Pepsi Zero Zucker2,5,6,7,11	 2.90	 4.50
Schwip Schwap Orange2,3	 2.90	 4.50
Seven-up3 (Zitronenlimo)	 2.90	 4.50
Schweppes Bitter Lemon10	 2.90	 4.50 
Schweppes Bitter Lemon10  Schorle	 2.90	 4.50

Flaschenlimonaden
Almdudler (Kräuterlimonade) 0,35 l	 4.50 

MINERALWASSER	 0,25 l 	 0,7 l 
Peterstaler Klassik oder Medium	 2.80	 5.50
Stilles Wasser «Black Forest»	 2.80	 5.50

SÄFTE	 0,2 l 	 0,4 l
Apfel (klar) | Orange |  	 3.50	 5.00
Traube rot/weiß | Johannisbeere | Maracuja

SAFTSCHORLE IM DUBBEGLAS 0,25 l 	 0,5 l	
Saftschorle	 2.90	 4.80

FASS UND FLASCHENBIERE
Radeberger Pilsener 	 0,3 l	 3.50 
	 0,4 l	 4.20

Colabier2,11 | Radler3 	 0,3 l	 3.50 
	 0,4 l	 4.20

Schöfferhofer Hefeweizen 	 0,3 l	 3.90
	 0,5 l	 5.00

Cola-Weizen2,11 | Weizenradler3	 0,3 l	 3.90
	 0,5 l	 5.00

Almdudler Radler	 0,4 l	 5.50
* Gibts auch alkoholfrei

ALKOHOLFREIE BIERE
Jever Fun Pils	 0,33 l	 3.80
Schöfferhofer Hefeweizen	 0,5 l	 5.00
Welde Natur Radler	 0,33 l	 3.80

SCHORLE IM DUBBEGLAS	 0,25 l	 0,5 l
Rieslingschorle	 3.10	 5.60 
Roséschorle	 3.10	 5.60 
Rotweinschorle	 3.10	 5.60 
Trollschoppe (Wein und Sekt)		  8.10
Seccoschorle	 3.10	 5.60 
Seccoschorle alkoholfrei	 3.80	 5.90 
Rieslingschorle alkoholfrei	 3.80	 5.90 

SECCO UND SEKT	 0,1 l	 0,75 l
Secco «Glera» – Trocken	 2.80	 18.50
Weinhaus am Sonnenberg	

Secco «Blubbersau» – Trocken	 3.00​​	 19.90​​ 
Weingut Hauer (alkoholfrei)		  (1 l)

Rieslingsekt – Extra Trocken	 4.50​​	 29.00 
Weinhaus am Sonnenberg	

SPRITZ-/APERITIV	 7.90 (0,3 l​​) 

Multivitamin Cooler* 
Orangen-, Apfel-, Maracujasaft | 4 cl Wodka | 
Schweppes Bitter Lemon | Grenadine | Eis

Aperol Spritz*

Secco | Aperol | Soda | Eis

HUGO* 
Secco | Limette | Holundersirup | Minze | Soda | Eis 

Himbeer Secco* 
Secco | geeiste Beeren | Himbeersirup | Soda | Eis

Secco on the rocks* – Trocken (0,25 l)​​
Secco | Eis
Lillet Rosé 
Lillet Rosé | Schweppes Bitter Lemon | Limette | Eis

Lillet Rosé Wild Berry	  
Lillet Rosé | Schweppes Russian Wild Berry |  
geeiste Beeren | Eis

WEISREMER TAFELWASSER  
(mit und Kohlensäure)
Karaffe 0,5 l	
Karaffe 1 l

2.50
4.50

VITALWASSER 0,5 L 	
Wasser | Holunderblüte |  
Minze | Limette

4.50



Alle unsere Weine enthalten Sulfite. Preise in Euro inkl. Steuern

WEISSWEINE  
TROCKEN
	 0,1 l	 0,25 l	 0,75 l

2025 Weisenheimer Riesling – Trocken	 4.00	 8.50	 28.50
WEINGUT PFLEGER-KARR | WEISENHEIM AM BERG			   (1 l)
Zartes grüngelb, in der Nase fruchtige Noten wie Apfel und  Zitrusfrüchte. Im Geschmack  
bleiben diese Zitrusfrüchte beständig, im Abgang ein wunderbar harmonisches Säurespiel.  
Passend zu: deftigen Speisen

2023 Kallstadter Saumagen Riesling – Kabinett Trocken	 4.50	 7.50	 20.70
WINZERGENOSSENSCHAFT KALLSTADT
Im Glas scheint er Zitronengelb mit kräftigen grünen Reflexen. Anfangs nimmt man blumige  
Nuancen von Melisse und Rose wahr. Diese gehen über in kräftigere Aromen, wie Stachelbeere,  
Nektarine und Eisbonbon und enden in einem stark mineralischen, fast ölig anmutenden Duft. 
Passend zu: Fisch-, Gemüsegerichten und Pfälzer Klassikern

2025 Grauburgunder Spätlese – Trocken	 4.20	 6.20	 18.90
WEINGUT PFLEGER-KARR | WEISENHEIM AM BERG
Hat eine goldgelbe Farbe und im Boupuet feine Töne von gelben Früchten  
wie Birne und reifen Äpfeln.
Passend zu: Wild-, Lamm-, Fischgerichten

2025 Sauvignon Blanc – Trocken	 4.50	 7.50	 20.70  
WEINGUT PETRI | HERXHEIM AM BERG
Ein facettenreicher Sauvignon Blanc - elegant mit frischem Duft nach Ananas, 
Kiwi und viel Stachelbeere sowie grüner Apfel. Ein Weißwein mit schlankem  
Körper und viel Nachhall.
Passend zu: Salaten, Ziegenkäse

2025 Weißburgunder – Trocken	 4.50	 7.50	 20.70 
WEINGUT PETRI | HERXHEIM AM BERG
Leichter, feinfruchtiger Stil mit feinenintensiven Aromen nach reifer Birne  
und weißen Blüten, leichter, frischer Körper mit einem feinen dezent cremigen  
Nachhall. Sehr elegantes Mundgefühl mit feiner Frucht, perfekt zu leichten Speisen.
Passend zu: leichten Speisen

2022 «GOLDMUSKATELLER» – Trocken   			   23.00 
WEINGUT HAUER | BAD DÜRKHEIM
Duftiges Bukett mit Muskatblüte und frisch geriebener Muskatnuss, etwas Rose  
und Lavendel oder auch Zitrusfrucht. Am Gaumen eine milde Säure aber mit Kraft  
und Substanz und ordentlicher Würze.
Passend zu: Salaten, Fischgerichten und Desserts



WEISSWEINE FEINHERB - HALBTROCKEN/LIEBLICH
	 0,1 l	 0,25 l	 0,75 l
2024 Riesling Spätlese – Halbtrocken, fast lieblich	 3.90	 6.50	 18.00 
WEINGUT PETRI | HERXHEIM AM BERG			 
Herxheimer Himmelreich, klassischer, halbtrockener Riesling-Stil, sehr viel Frucht  
in der Nase, viel gelbe, exotische Frucht, etwas Aprikose, dicht. Feine Struktur mit  
langem, intensivem Nachhall, feine Süße-Säure-Balance. 
Passend zu: leicht würzigen Speisen oder Desserts	

2023 Chardonnay Spätlese – Feinherb	 4.50	 7.50	 21.90
WEINGUT PFLEGER-KARR | WEISENHEIM AM BERG
Aromatischer Wein mit viel Charme und feinem Schmelz. Der Duft nach tropischen  
Früchten und die harmonisch eingebundene Fruchtsäure prägen seine Persönlichkeit. 
Passend zu: ein «Allrounder»

2025 Kallstadter Kobnert Scheurebe – Lieblich	 4,50	 7.50	 26.90
WINZERGENOSSENSCHAFT KALLSTADT			   (1 l)
Intensiver Duft nach Tropenfrüchten, angenehmes Verhältnis von Säure  
und Süße, leichte Note nach Eisbonbon, Orangenschale.  
Passend zu: Aperitif oder zum Dessert

ROTWEINE TROCKEN
	 0,1 l	 0,25 l	 0,75 l
2023 Dornfelder – Trocken	 3.40	 5.40	 21.60 
WEINHAUS AM SONNENBERG | WEISENHEIM AM BERG			   (1 l)
Dunkler Rotwein mit dezenter Tanninstruktur und deutlichen Brombeeraromen.			 
Passend zu: Nudelgerichten mit dunkler Soße, Wildgerichten

2021 Spätburgunder – Trocken      	 3.90	 6.20	 17.70
WEINGUT HAUER | BAD DÜRKHEIM
Bestechendes Waldbeerenaroma, dunkle Schokolade mit feinem Duft nach  
Backobst. Im großen Holzfass 13 Monate gereift mit 2 % Barriqueanteil,  
Goldener Kammerpreis. 
Passend zu: Gänsebraten oder dunklem Fleisch mit kräftigen Soßen

2023 St. Laurent – Trocken	 3.50	 5.90	 16.20
WEINHAUS AM SONNENBERG | WEISENHEIM AM BERG
Tolle Aromen von roten Beeren. Fruchtiger, frischer Wein.
Passend zu: kräftigen Fleischgerichten

2018 Cabernet Sauvignon/Dornfelder Cabernet Mitos   
«GROSSE SAU(SE)»– Trocken	 5.90	 9.60	 27.30
WEINGUT HAUER | BAD DÜRKHEIM
Cuvée bestehend aus den besten Barriquefässern des Jahres 2018 bestehend  
aus Cabernet Sauvignon, Dornfelder und Cabernet Mitos. Dunkelfruchtig und würzig  
in der Nase mit Cassis, Brombeere und leichter Paprika.  
Passend zu: Fleischgerichten

Alle unsere Weine enthalten Sulfite. Preise in Euro inkl. Steuern



save water,
drink wine	 0,1 l	 0,25 l	 0,75 l

2023 Merlot – Trocken	 4.50	 7.50	 21.90
WEINGUT PETRI | HERXHEIM AM BERG
Herxheimer Honigsack typischer, kräftiger Merlot. Sehr facettenreicher Duft.  
Viel Sauerkirsche und Pflaume gepaart mit feinen dezenten Röstnoten, kräftige Struktur. 
Passend zu: kräftigen Fleischgerichten

2022 «Black Print» Cuvee – Trocken	 5.90	 9.90	 28.50
WEINGUT SCHNEIDER | ELLERSTADT
Dunkle Frucht und viel Konzentration von hochreifem Lesegut und individuellen Standorten  
zu verdanken. Der optimale Erntezeitpunkt der sehr unterschiedlichen Rebsorten ist die  
größte Herausforderung hierbei.  
Passend zu: kräftigen Fleischgerichten

2018/2020 Syrah «Holy Moly» – Trocken						    49.00
WEINGUT MARKUS SCHNEIDER | ELLERSTADT
«Holy Moly» (Heiliger Bimbam) sagte Walter Matthau als er Sophia Loren erblickte! 
In vielen Teilen der Welt hat der Syrah mittlerweile Kultstatus erreicht.   
Passend zu: Rind-, Lamm-, Wildgerichten

ROTWEINE HALBTROCKEN/LIEBLICH
2023 Dornfelder – Halbtrocken	 3.90	 6.90	 18.00 
WEINHAUS AM SONNENBERG | WEISENHEIM AM BERG
Kräftige Farbe, toller Brombeerduft, feinfruchtig mit dezenter Restsüße.  
Passend zu: Nudelgerichten

2022 Spätburgunder – Lieblich	 4.50	 7.50	 21.90 
WINZERGENOSSENSCHAFT KALLSTADT
Die Weine sind tief rubinrot mit einer fruchtigen Säure. In diesem Wein dominieren  
frische Fruchtaromen wie Sauerkirsche und Brombeere. Passend zu: Wild-, Nudelgerichten

BLANC DE NOIR
2024 Pinot Noir/Blanc de Noir Spätlese – Trocken	 4.50	 7.50	 21.90
WEINGUT PFLEGER-KARR | WEISENHEIM AM BERG
Ein weißer Wein aus roten Trauben. Ein äußerst anregender lebendiger Wein, mit viel Frucht,  
herrlicher Saftigkeit und angenehmer Säure.  
Passend zu: Gemüse-, Fischgerichten, hellem Fleisch

ROSÉ TROCKEN/LIEBLICH
2025 Rosé Cuvee – Trocken	 4.50		 7.50	 21.90
WEINGUT FITZ-RITTER | BAD DÜRKHEIM
Zarte Erdbeer-Sahne und Kirscharomen mit einer feinen Säure. Passend zu: ein «Allrounder»

2025 Portugieser Rosé – Lieblich	 4.50		 7.50	 21.90
WEINGUT PFLEGER-KARR | WEISENHEIM AM BERG				   (1 l)
Vollmundiger, süffiger Schoppenwein, sein natürliches Aroma erinnert an Himbeere, sowie  
saftige Erdbeere, er ist rund, mit milder Säure. Aber gleichzeitig ein Rosé der sich gerne mit  
«spritzigem Sprudel» unter die Leute mischt. Passend zu: Nudelgerichten

Alle unsere Weine enthalten Sulfite. Preise in Euro inkl. Steuern



Bei Speeter haben Sie die beste Location mit den  
verschiedensten Räumlichkeiten. Sie haben Geburtstag?  
Sie möchten heiraten? Ihre Kinder haben Kommunion/ 
Konfirmation? Oder ein Firmenjubiläum steht an?  
FEIERN SIE DOCH BEI UNS! Sie haben die Ideen und 
wir setzen Ihre Feier um.

Je nach Bedarf können wir für Sie Veranstaltungen im 
großen und kleinen Rahmen organisieren und planen.  
Die gastronomischen Möglichkeiten hierfür sind vielfältig: 
Ob Essen à la carte oder ein vorher abgestimmtes Buffet 
Sie haben die Wahl. Und Ihr Ass im Ärmel! Ihre Gäste 
können direkt im Hotel gegenüber übernachten. 

um es nicht zu feiern.
Das Leben ist zu kurz, 

Was erwarten Sie, wenn Sie an eine rundum gelungene  
Tagungsveranstaltung denken? Besten Komfort, pro- 
fessionelles, technisches Equipment und eine einladende  
Atmos phäre zum Ankommen und sich wohlfühlen?  
DANN SIND SIE BEI UNS GENAU RICHTIG!

Wir bieten Ihnen drei verschiedene Tageslichträume zur  
Auswahl – komplett abdunkelbar und ausgestattet mit  
modernster Tagungstechnik wie Beamer, Flipcharts etc.  
Im Raum «Mandelblüte» erwartet Sie ein riesiger 75 Zoll 
Ultra HD TV sowie ein Smart Flip-Board (65 Zoll). 
Kostenloses WLAN ist im gesamten Haus verfügbar.

Ruhe- und Lesezonen im Haus sorgen für effektives  
Arbeiten.

Fragen Sie nach unseren Firmenpreisen und Tagungs- 
pauschalen mit entsprechender Verpflegung.

feiern, sondern auch tagen.

Wie klingt das für Sie?

Bei uns können Sie nicht nur    

 Smart Flip-Board (65 Zoll)

 Ultra HD TV (75 Zoll)



Feiern Sie unvergessliche Momente – bei uns im  
stilvollen Ambiente! 
 
Wir bieten den perfekten Rahmen für Ihre Familien-, oder 
Firmenfeier. Genießen Sie gemeinsam kostbare Zeit bei 
einem festlich gedeckten Tisch, kulinarischen Genüssen 
und herzlicher Gastfreundschaft. 
 
Unser Restaurant bietet Raum für kleine und größere 
Gesellschaften, individuell abgestimmte Menüs und eine 
liebevolle Atmosphäre, in der sich alle Genera- 
tionen wohlfühlen. 
 
Reservieren Sie jetzt Ihren Wunschtermin und feiern Sie 
unbeschwert mit Ihren Liebsten! Bei uns können Ihre  
Gäste nicht nur feiern, sondern sogar schlafen.
 
Kontaktieren Sie uns rechtzeitig. Wir organisieren persön-
lich mit Ihnen Ihre ganz individuelle Feier.

Hotel Restaurant Speeter  
Leistadter Straße 11 | 67273 Weisenheim am Berg | 

Tel. 06353/9366-166 | www.hotel-speeter.de



Gutscheine
Verschenken Sie ein Stück Pfalz.
Sie suchen ein passendes Geschenk für Ihre Liebsten, Verwandten,  
Bekannten oder Kollegen? Verschenken Sie doch ein Stück Pfalz. 

Unsere Gutscheine können zu jedem Anlass verschenkt werden  
und sind sowohl für das Hotel als auch für das Restaurant einlösbar. 

Wie wäre es mit einem Wochenende in der Pfalz? Einem Familien- 
essen oder einem Dinner zum Jahrestag? Sie haben die Wahl zwischen 
sieben Motiven in einem modernen, quadratischen Design. 

Auf der Innenseite des Gutscheins können Sie eine persönliche  
Nachricht schreiben. Dann einfach in den mitgelieferten, trans- 
parenten Umschlag eintüten – fertig. Danach Spaß haben beim 
Freude schenken.

Die Gutscheine sind im Restaurant und im Hotel erhältlich. Sie können  
uns auch gerne anrufen.

Für was Sie sich auch entscheiden – wir freuen uns,  
Sie bei uns als Gast begrüßen zu dürfen.

Ihr Hotel Restaurant Speeter-Team

Der leckerste 
Speisefisch  

ist der Steak.

Restaurant Speeter
Leistadter Straße 11 | 67273 Weisenheim am Berg | Tel.: 06353/9366-166 

E-Mail: restaurant@hotel-speeter.de | www.restaurant-speeter.de

Küchenzeiten
MO bis FR 11.30 bis 14.00 Uhr und 17.00 bis 21.00 Uhr

SA/SO/Feiertag 11.30 bis 21.00 Uhr durchgehend

Ä GLAS  
OHNE 
DUBBE
IS WIE´N 
FISCH
OHNE 
SCHUPPE.

Restaurant Speeter
Leistadter Straße 11 | 67273 Weisenheim am Berg | Tel.: 06353/9366-166 

E-Mail: restaurant@hotel-speeter.de | www.restaurant-speeter.de

Küchenzeiten
MO bis FR 11.30 bis 14.00 Uhr und 17.00 bis 21.00 Uhr

SA/SO/Feiertag 11.30 bis 21.00 Uhr durchgehend

Herzlichen
 Glückwunsch

Restaurant Speeter
Leistadter Straße 11 | 67273 Weisenheim am Berg | Tel.: 06353/9366-166 

E-Mail: restaurant@hotel-speeter.de | www.restaurant-speeter.de

Küchenzeiten
MO bis FR 11.30 bis 14.00 Uhr und 17.00 bis 21.00 Uhr

SA/SO/Feiertag 11.30 bis 21.00 Uhr durchgehend

Restaurant Speeter
Leistadter Straße 11 | 67273 Weisenheim am Berg | Tel.: 06353/9366-166 

E-Mail: restaurant@hotel-speeter.de | www.restaurant-speeter.de

Küchenzeiten:
MO bis FR 11.30 bis 14.00 Uhr und 17.00 bis 21.00 Uhr

SA/SO/Feiertag 11.30 bis 21.00 Uhr durchgehend

A� es 
zum
Lie� 

Mu� ertagzumMu� ertagzum A� es 
zum

Lie� 

Mu� ertag

Merry 
    Christmas



Sollten Sie Unverträglichkeiten oder Allergien haben, bitten wir Sie, uns unbedingt vorab zu  
informieren. Wir übernehmen keine Verantwortung für lebensbedrohliche Reaktionen durch  
Lebensmittel-Unverträglichkeiten.

Aufgrund unserer Speisekarte, Logistik und personellen Gegebenheiten können wir leider keine  
Rücksicht auf individuelle Intoleranzen oder allergische Reaktionen nehmen.

Kennzeichnungen 
  1	 mit Farbstoff(en) 
  2	 mit Konservierungsstoff(en)
  3	 mit Antioxidationsmittel 
  4	 mit Geschmacksverstärker(n) 
  5	 mit Schwefeldioxid
  6	 mit Schwärzungsmittel
  7	 mit Phosphat
  8	 mit Milcheiweiß
  9	 koffeinhaltig
10	 chininhaltig
11	 gewachst
12	 mit Taurin
13	 enthält eine Phenylalaninquelle
14	 mit Süßungsmittel

Allergene
A	� Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
B	 Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse
C	� Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse
D	� Erdnüsse und daraus gewonnene Erzeugnisse
E	� Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse
F	� Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (einschließlich Laktose)
G	�� Schalenfrüchte erwähnt 

Mandeln, Haselnüsse, Walnüsse, Kaschunüsse, Pecanüsse, Paranüsse,  
Pistazien, Macadamia- oder Queenslandnüsse, sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

H	� Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse
I	� Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
J	� Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
K	� Schwefeldioxid und Sulfite in Konzentrationen von mehr  

als 10 mg/kg oder 10 mg/Liter
L	� Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse
M	� Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
N	 Glutenhaltiges Getreide


